Poke / Sushi bowls

Poke ein Fischsalat aus Hawaii und hat dort den Status eines Nationalgerichts. Es handelt sich um eine kulinarische Verschmelzung der japanischen mit der
Amerikanischen Kliche man kann es kurzgebunden als einen Sushi Salat mit Mango , Avocado usw. beschreiben. Wir servieren mit Sushireis

Poke a fish salad from Hawaii and have there the status of a national court. It is a culinary fusion of Japanese and American cuisine, which can be briefly
described as a sushi salad wit mango avocado .... We serve him with Sushi rice

Poke una ensalada de pescado de Hawai y tiene un estatus nacional. Es una fusion culinaria de la cocina japonesa y estadounidense, que puede describirse

brevemente como una ensalada de sushi con mango aguacate..... . Le servimos con aros de Sushi

Mit Hiihnchen im Tempura | Chicken en Tempura 15,00 € Vorspeise /starter / entrante
rohem Lachs | rare Salmon | Salmon crudo 17,50 € Vorspeise /starter / entrante
rohem Rotem Thunfisch | rare Red Tuna | Antun rojo 19,90 € Vorspeise /starter / entrante
Rinder Tataki | Beeftataki | Tatatki de ternera 19,90 € Vorspeise /starter / entrante

Vorspeisen / Starters / Entrantes a la carte

Ziegenkase-Praline / Goat cheese / Queso de cabra 15,50 €12,

Gebackene Nuss-Ziegenkése-Praline mit gelbem Pflaumen- Ingwer Chutney
Baked nut-goat cheese praline with ginger plumps
Praliné de queso de cabra con nueces, chutney de ciruelas y jengibre

Gazpacho e melon Cantaloup 15,50 €

Cantaloup Melonen Gazpacho mit Garnellen im Kataifi - Mantel, Melonen- Basilikum Sorbet

Cantaloup Melon gazpacho with prawns wrapped in Kataifi, Melon- basil sorbet
Cantaloup melon gazpacho con gambas en pasta Kataifi, sorbete de melon y albahaca

Vitello Primavera 17,90 €

Eine Art Vitello Tonnato mit Friihlingskrauter Creme, Spargelsalat und Wachteleiern

A kind of Vitello Tonnato with spring herbs cream, asparagus salad and quail eggs
Un tipo de Vitello Tonnato con crema de hierbas de primavera, ensalada de esparragos y huevos de codorniz

Beef Tartar classic small 17,00 / big 24,50 €
Pikant mariniertes Rinderfilet, mit Wachtelei und Kristallbrot
Tartar of beef filet with quail egg and crystal bread

Tértaro de tenera con huevo de codorniz y pan cristal

Pastas

Spaghettini Aglio olio e peperoncino 12,50 €
mit Gambas oder Rinderfiletspitzen + 6,50 €

with prawns or beef filet tips + 6,50 €

con gambas o puntas de filete + 6,50 €

Crudaiola ( Troffiete ) 17,50 €

Ricotta creme, konfierten Kirschtomaten, Rucola-Schaum
Rucolacream, confiet cherrytomatoes, rucolafoam

Crema de Ricotta, tomates cherry confitado, espuma de rucola

Fettuccine con puntas de filete, herbas mixtas, tomate cherry 19,80 €
Fettuccine mit gemischten Krautern, Kirschtomaten und Rinderfiletspitzen
Fettuccine with mixed herbs, cherry tomatoes, beff filet tips

Ravioli de Bogavante, crema de guisantes y rebuzuelos 22,50 €
Hummerravioli mit Erbsencreme und Pfifferlingen
Lobster ravioli with peas cream and chanterelles

Fettuccine Truffa 23,50 €

Fettuchine mit Sommertriffeln
Fettuchine with summer truffle

Veggy= Vegetarisch moglich / Possible Vegetarian / Posible Vegetariano

va incluido


https://de.wikipedia.org/wiki/Fischsalat
https://de.wikipedia.org/wiki/Hawaii
https://de.wikipedia.org/wiki/Japanische_K%C3%BCche

Fisch / Fish / Pescado

Lachs / Salmon / Salmén 24,50 €

Mit Glasnudeln, Wok-Spinat, Sesam und Wasabi Hollandaise
With glass noodles, wok spinach, sesam and wasabi hollandaise
Con fideos de vidrio, espinaca wok, sésamo y wasabi holandés

Negrito 27,50 €

Filet vom Negrito ( Mittelmeerfisch )mit Erbsen-Gemuse,Pfifferlinge und Limonen- Schaum
Filet of Negrito ( mediterranean fish filet ), chanterelles, peas vegetable and Lime foam

Filete de Negrito con verduras de guisantes, rebozuelos y espuma de lima

Wolfsbarsch / Sea bass / Lubina 29,50 €

Filet vom Wolfsbarsch mit Krustentier- Limonen Risotto, griiner Spargel und Mango

Filet of Sea bass with Gamba- Kefir- lemon risotto, green asparagus and Mango
Filete de lubina con Gamba- Kefir- risotto , espérragos verdes y mango

Fleisch / Meat / Carne

Wiener Schnitzel 23,50 €

Wiener Schnitzel vom Milchkalb, mit mini Ofenkartoffeln, Sauerrahm- Schnittlauch- Dip und Preiselbeeren
Wiener Schnitzel from calf, with mini offen potatoes, sour cream - chives and cranberries
Escalope de ternera blanca, mini patatas al horno, crema agria con cebollino y arandanos

Kotelett vom iberico Schwein / iberian pork kotelett / Costilla de cerdo Iberico 27,50 €
Kotelett vom iberico Schwein mit mini Brokkoli, Shiitakepilzen und hausgemachten Gnocchi

Iberian pork kotelett with mini Brokkoli und Shiitake- Gnocchi Cassoulet

Costilla de cerdo iberico con mini Brokkoli y cassoulet de setas shiitake y gnocchi de patatas

Lamm Oriental duo / Lamb Oriental duo / Cordero Oriental duo 30,00 €

Lammkarree und geschmorte Haxe, Dattel-Zwiebel Relish, Hummus, Kichererbsen
Rack of lamb and stewed shank, dates onion relish, hummus and chickpeas
Costillas de cordero, chutney de datiles y cebolla, hummus y garbanzos

Rinderfilet / Beef fillet / solomillo de ternera de 35,00 €

Rinderfilet Medaillon mit gebratener Entensopfleber, Feigen, Portweinreduktion, Selleriecreme

Beef-filet medallion with roasted duck for gras, figs, port wine reduction, celery cream

Medallion de filete de solomillo de ternera con higos, foi de pato, reduction de vino oporto, crema de apio

7375@ | avastein | Lavastone | Piedra de Lava

DeRaza Iberico Kotelett / DeRaza Chop from iberico pork / Chuleta Ibérico 22.00 €
Lammbkoteletts / Lamb chops / Chuletas de Cordero 22.00 €
Rinderfilet / Beef fillet / Solomillo de ternera 200 gr 24.00 €
US Flanksteak | Bavette 250 g 28.00 €

and now choose your style | wahlen Sie ihren Style | elige tu estilo

+ 9,50 €
Asian Mediterana
Gemiisetempura, Ponzu, Magno-Chili-Dip Mediteranes Gemiise, Rosmarin-Kartoffeln
Vegetabletempura, Ponzu , Mango Chilli salsa Mediterranen vegetable, rosemary potato
Verduras en tempura, Ponzu, Mango- Chllisalsa Verduras mediterranea, papas al romero

Mallorquina

Mit Trampé einem Mallorquinischen Salat wir servieren ihn mit
Schafskése und taggiasca oliven
With Trampé a mallorquin salad with sheep cheese and taggiasca
Olives

Classic

Pommes Speckbohnen, Krauterbutter oder Pfeffersauce
French fries, Bacon beans, herb butter or peppersauce
Patatas frittas, judias con bacon, mantequilla o salsa pimienta

Ensalada Trampé con queso de oveja y aceitunas taggiasca



